
F Ó R M U L A  M E D I O D I AMenú semanal

Bebida no incluida

25€ (IVA INCLUIDO)

PESCADO

GLUTEN LÁCTEO HUEVO SÉSAMO MOLUSCOS SULFITOS SOJA

CRUSTÁCEOS FRUTOS SECOS VEGANO MOSTAZA ALTRAMUCES

CACAHUETES

DE LUNES A VIERNES

(A escoger)

Salmorejo de cereza con tartar de atún
Uramaki de aguacate, pepino, queso crema con base de salmón flameado en teriyaki

San choy bow de carne de cerdo

Melón con jamón

(A escoger)

Risotto speck e radicchio
Entraña a la brasa con vegetales al wok

Bacalao confitado con su tabule y salsa tzaziki

C O M E N Z A M O S  C O NC O M E N Z A M O S  C O NC O M E N Z A M O S  C O N

A P E R I T I V OA P E R I T I V OA P E R I T I V O

Y  S E G U I M O SY  S E G U I M O SY  S E G U I M O S

N U E S T R O  L A D O  M Á S  D U L C EN U E S T R O  L A D O  M Á S  D U L C EN U E S T R O  L A D O  M Á S  D U L C E
(A escoger)

Crema catalana con sorbete de yuzu
Tarta cremosa de chocolate con helado de vainilla



M I D D AY  F O R M U L AWeekly Menu

Drink not included

€25 (VAT INCLUDED)
MONDAY TO FRIDAY

(Choose one)

(Choose one)

W E  B E G I N  W I T HW E  B E G I N  W I T HW E  B E G I N  W I T H

A P E R I T I FA P E R I T I FA P E R I T I F

A N D  W E  C O N T I N U EA N D  W E  C O N T I N U EA N D  W E  C O N T I N U E

O U R  S W E E T E S T  S I D EO U R  S W E E T E S T  S I D EO U R  S W E E T E S T  S I D E
(Choose one)

FISH

GLUTEN LACTOSE EGG SESAME SHELLFISH SULPHITES SOY

CRUSTACEANS TREE NUTS VEGAN MUSTARD LUPIN

PEANUTS

Ham with melon

Cherry salmorejo with tuna tartare
 Avocado, cucumber, and cream cheese uramaki, on a base of flamed salmon in teriyaki 

Pork san choy bow

Risotto with speck and radicchio
Grilled skirt steak with stir-fried vegetables

Confit cod with tabbouleh and tzatziki sauce

Crema catalana with yuzu sorbet
 Creamy chocolate tart with vanilla ice cream



F Ò R M U L A  M I T J A N AMenú setmanal

Beguda no inclosa.

25€ (IVA INCLÒS)
DE DILLUNS A DIVENDRES

(A escollir)

(A escollir)

C O M E N C E M  A M BC O M E N C E M  A M BC O M E N C E M  A M B

A P E R I T I UA P E R I T I UA P E R I T I U

I  S E G U I MI  S E G U I MI  S E G U I M

E L  N O S T R E  C O S T A T  M E S  D O L ÇE L  N O S T R E  C O S T A T  M E S  D O L ÇE L  N O S T R E  C O S T A T  M E S  D O L Ç

(A escollir)

PEIX

GLUTEN LACTEUS OU SÈSAM MOL·LUSCS SULFITS SOJA

CRUSTACIS FRUITA SECS VEGÀ MOSTASSA TRAMUSSOS

CACAUETS

Salmorejo de cirera amb tàrtar de tonyina
Uramaki d'alvocat, cogombre, formatge crema amb base de salmó flamejat en teriyaki

San choy bow de carn de porc

Meló amb pernil

Risotto speck e radicchio
Entranya a la brasa amb vegetals al wok

Bacallà confitat amb el seu tabuli i salsa tzaziki

Crema catalana amb sorbet de iuzu
Pastís cremós de xocolata amb gelat de vainilla


	FÓRMULA MEDIODIA
	Menú semanal
	APERITIVO
	Melón con jamón

	COMENZAMOS CON
	(A escoger)
	Salmorejo de cereza con tartar de atún Uramaki de aguacate, pepino, queso crema con base de salmón flameado en teriyaki San choy bow de carne de cerdo

	Y SEGUIMOS
	(A escoger)
	Risotto speck e radicchio Entraña a la brasa con vegetales al wok Bacalao confitado con su tabule y salsa tzaziki

	NUESTRO LADO MÁS DULCE
	(A escoger)
	Crema catalana con sorbete de yuzu Tarta cremosa de chocolate con helado de vainilla

	25€ (IVA INCLUIDO)
	DE LUNES A VIERNES
	Bebida no incluida




